


「火力を弱めずに高温でお米を炊き続け
る」ことで甘みを引き出し、芯までふっく
らしたご飯が炊き上がります。

7段階による調整で、お店のこだわりの
「かたさ」を実現。大切なお客様に、自信
をもっておいしいご飯を提供できます。

炊飯時に、推奨酢を一緒に入れて炊くだけで、簡単に酢飯を
炊くことができます。酢飯づくりのための機材の導入コスト
も、酢飯を作るスタッフの労力も、大幅に削減できます。

独自の配合により、釜底に
ご飯が焦げ付きにくい

ご飯全体に酢が染みわたり
偏りのない酢飯が完成

■その他機能

https://www.suzumo.co.jp/ (国内)
https://www.suzumokikou.com/ (海外)

見て、触れて、実演できるショールームへぜひお越しください
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炊飯容量を設定するだけで、水量誤差を
自動調整。作業者によるばらつきを抑え、
安定したおいしさを実現します。


