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の素

手作り、銅鍋ひとつで誰にでもできる簡単な製法
爽やかな味覚で、涼味、風味にあふれた、低糖度のフレッシュなゼリー菓子

手作り、銅鍋ひとつで誰にでもできる簡単な製法
爽やかな味覚で、涼味、風味にあふれた、低糖度のフレッシュなゼリー菓子

製造特許・商標登録

フルーツゼリー

ワインゼリー

高級デザートゼリー材料「水たねの素」は、機械設備がほとんど要らず、
どんな原料にもエマルジョンし、バラエティー豊かな商品が作れます。
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製品に関するお問合せは
Web ▼

お問合せ
フォーム℡03-3993-1452

見て､触れて､実演できる
オペレーション･ショールームへ
ぜひお越し下さい。

https://www.suzumo.co.jp（国内）
https://www.suzumokikou.com（海外）

本 社
東京事業所

□
□

〒164-0001
〒176-0012

東京都中野区中野4-10-1 中野セントラルパークイースト  ℡03-3993-1371㈹
東京都練馬区豊玉北2-23-2  営業本部 ℡03-3993-1452  海外事業本部 ℡03-3993-1407

□ 東京工場：埼玉     □ 海外拠点：アメリカ合衆国（CA, NJ）・シンガポール

札幌営業所
仙台営業所
盛岡出張所
名古屋営業所

□
□
□
□

℡011-785-4432㈹
℡022-235-0861㈹
℡019-613-2361㈹
℡052-768-7030㈹

℡086-239-9260㈹
℡092-477-3555㈹
℡096-234-7165㈹

岡山出張所
九州営業所
熊本出張所

□
□
□

浜松出張所
大阪営業所
北陸出張所
広島営業所

□
□
□
□

℡053-461-5211㈹
℡072-728-9007㈹
℡076-201-8799㈹
℡082-836-5000㈹

全国ネットワーク
詳細はこちら

東京事業所 営業本部

CN  12kg 入りの素 ■水たねの作り方（基本配合）

■水たねの素の主な特長

配合原料及び配合量


